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Т Е Х Н И Ч Е С К А Я  К А Р Т А

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG
К О Н Т Р О Л И Р У Е М О Е  И  Г А Р А Н Т И Р О В А Н Н О Е  О Б О З Н А Ч Е Н И Е  П Р О И С Х О Ж Д Е Н И Я  ( D O C G ) .

КЛАССИФИКАЦИЯ:
Контролируемое и гарантированное обозначение происхождения (DOCG).

СОРТА ВИНОГРАДА:
Корвина Веронезе (от 45% до 95%), однако в этом контексте допускается присутствие Корвинона максимум в 50%, заменяя
равный процент Корвины; Рондинелла (от 5% до 30%). Виноград из неароматических красных сортов винограда,
разрешенных к выращиванию в провинции Верона, может составлять максимум 15 % в производстве этих вин, максимум до
25 %, с максимальным лимитом 10 % для каждого отдельного используемого сорта винограда.

ПОЧВЫ:
Возникает на известковых почвах, обломках грунтовых вод и оползневых почвах с преобладанием мелкозема в скелете.

КРЕПОСТЬ:
16% vol

РЕГИОН ПРОИСХОЖДЕНИЯ:
Вальполичелла, регион Венето - Северная Италия.

ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА:
Лучшие грозди, собранные поздно, кладут на стеллажи и оставляют сушиться в сухом и хорошо проветриваемом помещении
до января. Прессование проводится в засушливый период февраля с мацерацией и брожением с погружённой шапкой в
течение примерно месяца при температуре 5–15 °C. Впоследствии его отбирают и оставляют для завершения
малолактической ферментации. В последующие месяцы его перегружают в бочки средней и малой вместимости. Продается со
сроком созревания не менее 3 лет.

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ:
Вино очень интенсивного гранатового цвета, с плотным и полным вкусом. Аромат интенсивный, эфирный и очень
выраженный. Напоминает чернослив с оттенками ванили и полевых цветов. Вкус полный, очень теплый, богатый по
структуре.

РОЗЛИВ:
Холодный розлив методом стерильной микрофильтрации.

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ:
Вино с яркой индивидуальностью и великолепной структурой. Прекрасно сочетается с мясными блюдами, особенно с
красными. Он особенно вкусен в сочетании с шашлыком и дичью. Подавать при температуре 18 °C, предварительно
откупорив и перелив в графин.

ЛОГИСТИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ:
Marin - 95 коробок (5 слоёв по 19 коробок каждый) - Единиц на паллете: 570 - Размеры: 120 x 80 x 180 cm - Общий вес: 779 kg
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