
Parol Vini S.r.l.
T E H N I Č K I  L I S T

BARONE NERO DEL VENETO IGT
T I P I Č N A  O Z N A K A  Z E M L J O P I S N O G  P O D R I J E T L A  ( I G T ) .

KLASIFIKACIJA:

Tipična oznaka zemljopisnog podrijetla (IGT).

SORTE GROŽĐA:

Uglavnom cabernet, malbech i refošk u promjenjivim postocima ovisno o berbi.

TLA:

Uglavnom se uzgaja u ravnicama i prvim brežuljcima.

ALKOHOL:

13% vol

REGIJA PODRIJETLA:

Regija Veneto - sjeverna Italija.

NAČIN PROIZVODNJE:

Grožđe se bere kada je potpuno zrelo. Vinifikacija je klasična crna, s maceracijom pokožica od

nekoliko dana, te naknadnom pažljivom fermentacijom na kontroliranoj temperaturi.

SENZORSKA ANALIZA:

Jarko crveno vino, s ljubičastim odsjajima. Pun, suh, pikantan i postojan okus na nepcu. Voćna

aroma s notama višnje morello i zrele trešnje. Zadržava netaknutu karakterističnu pitkost i

ugodan okus.

PUNJENJE U BOCE:

Hladno punjenje sterilnom mikrofiltracijom.

PREPORUKA UZ JELA:

Savršeno se slaže uz važna jela od crvenog mesa, mesa s roštilja i pečenja. Poslužuje se na

temperaturi od 16–18 °C.

LOGISTIČKI PODACI:

Paleta Parolvini 0,75 - 105 karton (5 slojeva po 21 karton svaki) - Jedinica po paleti: 630 -

Dimenzije: 120 x 80 x 180 cm - Ukupna težina: 819 kg
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