Parol Vini S.r.L.

TEHNICKI LIST

BARONE NERO DEL VENETO IGT

TIPICNA OZNAKA ZEMLJOPISNOG PODRIJETLA (IGT).

KLASIFIKACIJA:
Tipi¢na oznaka zemljopisnog podrijetla (IGT).
SORTE GROZDA:

Uglavnom cabernet, malbech i refosk u promjenjivim postocima ovisno o berbi.

TLA:

Uglavnom se uzgaja u ravnicama i prvim brezuljcima.

ALKOHOL:
13% vol

REGIJA PODRIJETLA:

Regija Veneto - sjeverna Italija.

NACIN PROIZVODNJE:

Grozde se bere kada je potpuno zrelo. Vinifikacija je klasi¢na crna, s maceracijom pokozica od

nekoliko dana, te naknadnom pazljivom fermentacijom na kontroliranoj temperaturi.

SENZORSKA ANALIZA:

Jarko crveno vino, s ljubicastim odsjajima. Pun, suh, pikantan i postojan okus na nepcu. Voéna
aroma s notama visnje morello i zrele treSnje. Zadrzava netaknutu karakteristicnu pitkost i

ugodan okus.

PUNJENJE U BOCE:

Hladno punjenje sterilnom mikrofiltracijom.

PREPORUKA UZ JELA:

Savrseno se slaze uz vazna jela od crvenog mesa, mesa s rostilja i pecenja. Posluzuje se na

temperaturi od 16-18 °C.

LOGISTICKI PODACI:

Paleta Parolvini 0,75 - 105 karton (5 slojeva po 21 karton svaki) - Jedinica po paleti: 630 -
Dimenzije: 120 x 80 x 180 cm - Ukupna tezina: 819 kg
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