
Parol Vini S.r.l.
Т Е Х Н И Ч Е С К А Я  К А Р Т А

BARONE NERO DEL VENETO IGT
Т И П И Ч Н О Е  Г Е О Г Р А Ф И Ч Е С К О Е  У К А З А Н И Е  ( I G T ) .

КЛАССИФИКАЦИЯ:
Типичное географическое указание (IGT).

СОРТА ВИНОГРАДА:
В основном Каберне, Мальбек и Рефоско в разном процентном соотношении в зависимости от
урожая.

ПОЧВЫ:
В основном выращивается на равнинах и первых холмах.

КРЕПОСТЬ:
13% vol

РЕГИОН ПРОИСХОЖДЕНИЯ:
Регион Венето — Северная Италия.

ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА:
Виноград собирают, когда он полностью созреет. Винификация — классическая красная, с
мацерацией кожицы в течение нескольких дней и последующей тщательной ферментацией при
контролируемой температуре.

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ:
Ярко-красное вино с фиолетовыми отблесками. Полный, сухой, пикантный и устойчивый вкус.
Фруктовый аромат с нотами вишни Морелло и спелой вишни. Он сохраняет характерные питкость
и приятный вкус.

РОЗЛИВ:
Холодный розлив методом стерильной микрофильтрации.

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ:
Он идеально сочетается с важными блюдами из красного мяса, жареного и жареного мяса.
Подавать при температуре 16–18 °C.

ЛОГИСТИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ:
Паллет Parolvini 0,75 - 105 коробке (5 слоёв по 21 коробке каждый) - Единиц на паллете: 630 -
Размеры: 120 x 80 x 180 cm - Общий вес: 819 kg
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