Parol Vini S.r.L.

TECHNISCHES DATENBLATT

GARGANEGA CHARDONNAY DEL VENETO IGT

TYPISCHE GEOGRAFISCHE ANGABE (IGT).
e

OO © KLASSIFIKATION:
Typische geografische Angabe (IGT).

OO ¢ REBSORTEN:

Garganega zu mindestens 50 % und Chardonnay in unterschiedlichen Anteilen je nach Jahrgang.

OO ¢ BODEN:
Der Anbau erfolgt auf verschiedenen Bodenarten und ist in der gesamten Region weit verbreitet. Es
bevorzugt jedoch trockene, alluviale und hiigelige Boden.

OO ¢ ALKOHOLGEHALT:
12% vol

OO ¢ HERKUNFTSGEBIET:

Region Venetien — Norditalien.

VILLA OO ¢ HERSTELLUNGSVERFAHREN:
D'ADIGE Die Trauben reifen mittelfriih und werden zu Beginn der Reifung geerntet, um ihre Frische und

Lebendigkeit nicht zu verlieren. Die Weinbereitung erfolgt streng cremefarben mit sanfter Pressung und

Girung bei kontrollierter Temperatur und mit ausgewihlten Hefen.

OO ¢ SENSORIK:

Die Farbe ist strohgelb mit griinlichen Reflexen. Lebhaft und brillant hat er zarte Fruchtaromen mit klaren

Ankldangen von Apfel und reifer Aprikose. Der Geschmack ist trocken, frisch und harmonisch.

C&W/}W‘; Ausgewogen, mit leicht bitterem Abgang.
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SVt OO ¢ ABFULLUNG:

IKIKA R GROGRAFICA TRICA

Kaltabfiillung durch sterile Mikrofiltration.

Produer of Italy

OO ¢ SPEISEEMPFEHLUNGEN:

Er passt sehr gut zu Vorspeisen, Fischgerichten und Kése. Hervorragend auch zu Schinken und Speck oder

einfach pur zum Probieren. Gekiihlt bei 10-12 °C servieren.

OO ® LOGISTIKDATEN:
Villa-D'Adige-Palette - 125 Kartons (5 Lagen mit jeweils 25 Kartons) - Einheiten pro Palette: 750 -

Abmessungen: 120 x 80 x 170 cm - Gesamtgewicht: 898 kg
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