Parol Vini S.r.L.

TEHNICKI LIST

CHIANTI DOCG

KONTROLIRANA I ZAJAMCENA OZNAKA IZVORNOSTI (DOCG).

KLASIFIKACIJA:

Kontrolirana i zajamcena oznaka izvornosti (DOCG).

SORTE GROZPA:

Sangiovese 80%, s Ciliegiolom i Canaiolom.

ALKOHOL:

12,5% vol

REGIJA PODRIJETLA:

Chianti DOCG proizvodno podrucje, Toskana.

NACIN PROIZVODNJE:
Berba u rujnu, vinifikacija s 2 prepumpavanja dnevno na kontroliranoj temperaturi od 28 °C i
maceracija 2 tjedna. Nakon stajanja i kasnije malolakticke fermentacije, vino se drzi na talogu

CHIANTI 1-2 mjeseca. Punjenje u boce 6 mjeseci nakon berbe.

Dioursazione D1 Origiss

SENZORSKA ANALIZA:

Ziva i sjajna crvena. Fine i mirisne arome, s notama svjezeg voca. Skladnog, okruglog i vrlo

elegantnog okusa.

itradiins PREPORUKA UZ JELA:

Pogodan je za pecenja, pirjana mesa, bela i crvena mesa. Posluzuje se na temperaturi od 18-20

°C, otcepljeno pola sata prije posluzivanja.

LOGISTICKI PODACI:

Paleta Villa D'Adige - 125 kartona (5 slojeva po 25 kartona svaki) - Jedinica po paleti: 750 -
Dimenzije: 120 x 80 x 170 cm - Ukupna tezina: 898 kg
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