
Parol Vini S.r.l.
T E C H N I S C H E S  D A T E N B L A T T

MERLOT DEL VENETO IGT
T Y P I S C H E  G E O G R A F I S C H E  A N G A B E  ( I G T ) .

KLASSIFIKATION:
Typische geografische Angabe (IGT).

REBSORTEN:
Merlot.

BÖDEN:
Wird auf verschiedenen Bodenarten angebaut, z. B. lehmig, kalkhaltig und teilweise steinig.
Hauptsächlich in den Ebenen und ersten Hügeln angebaut.

ALKOHOLGEHALT:
12% vol

HERKUNFTSGEBIET:
Region Venetien – Norditalien.

HERSTELLUNGSVERFAHREN:
Die Trauben werden bei voller Reife geerntet und einer Rotweinbereitung mit Mazeration der Schalen
unterzogen. Die Gärung erfolgt bei kontrollierter Temperatur und mit ausgewählten Hefen, gefolgt vom
Abstich. Anschließend folgt eine kurze Verfeinerungszeit in Stahltanks.

SENSORIK:
Intensiver Rotwein mit Tendenz zu Granat. Intensives und charakteristisches Aroma, zart und ätherisch.
Trocken, herzhaft und zu Recht tanninhaltig mit mittlerem Körper.

ABFÜLLUNG:
Kaltabfüllung durch sterile Mikrofiltration.

SPEISEEMPFEHLUNGEN:
Er passt gut zu gebratenem weißem Fleisch, gekochtem Fleisch, Eintöpfen sowie gebratenem und
gegrilltem Schweinefleisch. Es sollte bei einer Temperatur von 15–16 °C serviert werden.

LOGISTIKDATEN:
Villa-D'Adige-Palette - 125 Kartons (5 Lagen mit jeweils 25 Kartons) - Einheiten pro Palette: 750 -
Abmessungen: 120 x 80 x 170 cm - Gesamtgewicht: 898 kg
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