
Parol Vini S.r.l.
T E H N I Č K I  L I S T

ROSATO DEL VENETO IGT
T I P I Č N A  O Z N A K A  Z E M L J O P I S N O G  P O D R I J E T L A  ( I G T ) .

KLASIFIKACIJA:
Tipična oznaka zemljopisnog podrijetla (IGT).

SORTE GROŽĐA:
Sorte crnog grožđa koje je odobrila i/ili preporučila regija Veneto (uglavnom Merlot, Cabernet, Refosco i
Raboso).

TLA:
Dolazi iz različitih tipova terena, uglavnom ravničarskih (60–70%) i dijelom pretbrdovitih.

ALKOHOL:
11,5% vol

REGIJA PODRIJETLA:
Regija Veneto - sjeverna Italija.

NAČIN PROIZVODNJE:
Grožđe, nježno prešano i bez peteljki, prolazi laganu maceraciju na relativno niskoj temperaturi. Nakon
12–24 sata mošt se odvaja od ovojnica i vrlo sporo fermentira na kontroliranoj temperaturi.

SENZORSKA ANALIZA:
Vino je ružičasto srednjeg intenziteta, sa živim odsjajem trešnje. Aroma je izražena i postojana, s
nejasnom notom bobičastog voća. Okus je suh, ali dobro uravnotežen, na mekanoj bazi; završnica je suha i
voćna.

PUNJENJE U BOCE:
Hladno punjenje sterilnom mikrofiltracijom.

PREPORUKA UZ JELA:
Prikladno za predjela, jela od ribe i plodova mora, lagana jela od tjestenine i rižota i sireve, posebno
svježe. Izvrstan kao aperitiv. Poslužite ohlađeno na 10–12 °C.

LOGISTIČKI PODACI:
Paleta Parolvini 0,75 - 105 karton (5 slojeva po 21 karton svaki) - Jedinica po paleti: 630 - Dimenzije: 120
x 80 x 180 cm - Ukupna težina: 819 kg
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