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Т Е Х Н И Ч Е С К А Я  К А Р Т А

ROSATO DEL VENETO IGT
Т И П И Ч Н О Е  Г Е О Г Р А Ф И Ч Е С К О Е  У К А З А Н И Е  ( I G T ) .

КЛАССИФИКАЦИЯ:
Типичное географическое указание (IGT).

СОРТА ВИНОГРАДА:
Красные сорта винограда, разрешенные и/или рекомендованные регионом Венето (в основном Мерло,
Каберне, Рефоско и Рабосо).

ПОЧВЫ:
Происходит из различных типов местности, преимущественно равнинных (60–70%) и частично
предхолмистых.

КРЕПОСТЬ:
11,5% vol

РЕГИОН ПРОИСХОЖДЕНИЯ:
Регион Венето — Северная Италия.

ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА:
Виноград, мягко отжатый и очищенный от гребней, подвергается легкой мацерации при довольно низкой
температуре. Через 12–24 часа сусло отделяют от кожуры и очень медленно ферментируют при
контролируемой температуре.

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ:
Вино розового цвета средней интенсивности с яркими вишнёвыми оттенками. Аромат выраженный и
стойкий, с неясным оттенком ягод. Вкус сухой, но хорошо сбалансированный, с мягкой основой;
Послевкусие сухое и фруктовое.

РОЗЛИВ:
Холодный розлив методом стерильной микрофильтрации.

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ:
Подходит к закускам, блюдам из рыбы и морепродуктов, легким первым блюдам и сырам, особенно свежим.
Превосходно в качестве аперитива. Подавать охлажденным до 10–12 °C.

ЛОГИСТИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ:
Паллет Parolvini 0,75 - 105 коробке (5 слоёв по 21 коробке каждый) - Единиц на паллете: 630 - Размеры: 120 x
80 x 180 cm - Общий вес: 819 kg
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