Parol Vini S.r.L.

TEHNICKI LIST

CRNO BISER VINO "RABOROSSO"

CRNO BISER VINO.

KLASIFIKACIJA:

Crno biser vino.

SORTE GROZDA:

Crvene sorte grozda odobrene i/ili preporucene u Italiji.

TLA:
Dolazi iz raznih tipova terena: uglavnom ravnicarskih, ali i pretbrdovitih i brezuljkastih.
ALKOHOL:

10% vol

REGIJA PODRIJETLA:

Italija.

NACIN PROIZVODNJE:

Grozde bez peteljki delikatno se presa i vinificira s kozicom na kontroliranoj temperaturi, uz redovito
prepumpavanje. Dio mosta ¢uva se slatkim na hladnom i spaja s baznim vinom prije fermentacije u
autoklavu po Martinotti-Charmat metodi.

SENZORSKA ANALIZA:

Prekrasne je intenzivno crvene boje, s ljubiastim odsjajima. Pjena je zivahna, miris je izrazito vinski.
Miris je vo¢ni, intenzivan, s notama ljubicice i bobiCastog voca. Okus je pun i svjez, izrazito sladak,
pikantan i harmonican.

PUNJENJE U BOCE:

Sustav punjenja je niskotemperaturan (oko 0 °C), u okruzenju pod tlakom i tehnikom sterilne

mikrofiltracije.

PREPORUKA UZ JELA:
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FRIZZANT

Mlado i svjeze vino, pozeljno u prvih 12 mjeseci. U ovoj slatkoj viziji mozete uzivati i kao meditacijsko ili

uz vino, ali i uz Sunke i crveno meso. Posluzuje se na temperaturi od 8-10 °C.

LOGISTICKI PODACI:

Paleta Parolvini 0,75 - 105 karton (5 slojeva po 21 karton svaki) - Jedinica po paleti: 630 - Dimenzije: 120
x 80 x 180 cm - Ukupna tezina: 819 kg
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