
Parol Vini S.r.l.
Т Е Х Н И Ч Е С К А Я  К А Р Т А

SAUVIGNON BLANC TREVENEZIE IGP
З А Щ И Щ Е Н Н О Е  Г Е О Г Р А Ф И Ч Е С К О Е  У К А З А Н И Е  ( P G I ) .

КЛАССИФИКАЦИЯ:
Защищенное географическое указание (PGI).

СОРТА ВИНОГРАДА:
Совиньон Блан.

ПОЧВЫ:
Преимущественно глинистый.

КРЕПОСТЬ:
12,5% vol

РЕГИОН ПРОИСХОЖДЕНИЯ:
Область ЗГУ Тревенезие: Венето, Фриули-Венеция-Джулия и автономная провинция Тренто.

ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА:
Виноград собирают по достижении технологической и ароматической зрелости. Затем следует
мягкое прессование; сусло ферментируется при контролируемой температуре с использованием
выбранных дрожжей. Вино предназначено для употребления молодым.

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ:
Это желтое вино с зеленоватыми отблесками свежее, с оттенками перца, спаржи, шалфея и дикой
мяты, напоминающими ароматы персика и абрикоса. На вкус оно стойкое, богатое минералами.

РОЗЛИВ:
Холодный розлив методом стерильной микрофильтрации.

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ:
Идеально сочетается с овощными блюдами, спаржей, ризотто и феттучини с креветками и
лимоном. Очень хорошо сочетается с легкими сырами, особенно с рикоттой. Подавать при
температуре 10–11°С.

ЛОГИСТИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ:
Marin - 95 коробок (5 слоёв по 19 коробок каждый) - Единиц на паллете: 570 - Размеры: 120 x 80 x
180 cm - Общий вес: 779 kg
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