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T E H N I Č K I  L I S T

VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE DOC
K O N T R O L I R A N A  O Z N A K A  I Z V O R N O S T I  ( D O C ) .

KLASIFIKACIJA:
Kontrolirana oznaka izvornosti (DOC).

SORTE GROŽĐA:
Corvina Veronese (od 45% do 95%), međutim, u ovom kontekstu prisutnost Corvinonea dopuštena je u maksimalnoj mjeri od 50%,
zamjenjujući jednak postotak Corvine; Rondinella (od 5% do 30%). Grožđe od nearomatičnih crnih sorti grožđa dopuštenih za uzgoj u
pokrajini Verona u najviše 15 % može doprinijeti proizvodnji ovih vina, do najviše 25 %, s maksimalnim ograničenjem od 10 % za
svaku pojedinu korištenu sortu grožđa.

TLA:
Nastaje iz vapnenačkog tla, iz siparišnih nanosa i odronskih tala, s prevladavanjem sitne zemlje na skeletu.

ALKOHOL:
14% vol

REGIJA PODRIJETLA:
Valpolicella, regija Veneto - sjeverna Italija.

NAČIN PROIZVODNJE:
Uključuje maceraciju vina Valpolicella s fermentiranom kominom od sušenog grožđa prethodno korištenog za proizvodnju Reciota ili
Amaronea. Kada se mošt iscijedi, nakon što je komina statično ocijeđena na više ili manje intenzivan način u fermentacijskoj bačvi,
vino Valpolicella dobiveno od svježeg grožđa stavlja se u istu posudu u kontakt s kominom koja je još u djelomičnom vrenju, nakon
čega slijedi alkoholna fermentacija na kontroliranoj temperaturi i potom sazrijevanje u malim bačvicama.

SENZORSKA ANALIZA:
Intenzivno crno vino s odsjajem granata. Elegantna aroma, s notama šumskog voća. Profinjen, harmoničan i baršunast okus.

PUNJENJE U BOCE:
Hladno punjenje sterilnom mikrofiltracijom.

PREPORUKA UZ JELA:
Slaže se sa srednje starim sirevima, suhomesnatim proizvodima, pečenjima općenito, jelima s roštilja i jelima od tjestenine i rižota od
divljači. Poslužiti na 18 °C, odčepiti bocu pola sata prije konzumiranja.

LOGISTIČKI PODACI:
Marin - 95 kartona (5 slojeva po 19 kartona svaki) - Jedinica po paleti: 570 - Dimenzije: 120 x 80 x 180 cm - Ukupna težina: 779 kg
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