
Parol Vini S.r.l.
Т Е Х Н И Ч Е С К А Я  К А Р Т А

VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE DOC
К О Н Т Р О Л И Р У Е М О Е  О Б О З Н А Ч Е Н И Е  П Р О И С Х О Ж Д Е Н И Я  ( D O C ) .

КЛАССИФИКАЦИЯ:
Контролируемое обозначение происхождения (DOC).

СОРТА ВИНОГРАДА:
Корвина Веронезе (от 45% до 95%), однако в этом контексте допускается присутствие Корвинона максимум в 50%, заменяя
равный процент Корвины; Рондинелла (от 5% до 30%). Виноград из неароматических красных сортов винограда,
разрешенных к выращиванию в провинции Верона, может составлять максимум 15 % для производства этих вин, максимум
до 25 %, с максимальным лимитом в 10 % для каждого отдельного используемого сорта винограда.

ПОЧВЫ:
Возникает на известковых почвах, на осыпных и оползневых отложениях, с преобладанием мелкозема на скелете.

КРЕПОСТЬ:
14% vol

РЕГИОН ПРОИСХОЖДЕНИЯ:
Вальполичелла, регион Венето - Северная Италия.

ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА:
Он включает мацерацию вина Вальполичелла ферментированными выжимками из сушеного винограда, ранее
использовавшегося для производства Речото или Амароне. Когда сусло сливается, после более или менее интенсивного
статического слива выжимок в чане для брожения, вино Вальполичелла, полученное из свежего винограда, помещается в тот
же контейнер в контакте с выжимками, все еще находящимися в частичном брожении, с последующей алкогольной
ферментацией при контролируемой температуре и последующим созреванием в небольших бочках.

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ:
Интенсивное красное вино с гранатовыми отблесками. Элегантный аромат с оттенками лесных ягод. Утонченный,
гармоничный и бархатистый вкус.

РОЗЛИВ:
Холодный розлив методом стерильной микрофильтрации.

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ:
Он хорошо сочетается с сырами средней выдержки, колбасными изделиями, жареным мясом в целом, мясом на гриле и
блюдами из пасты и ризотто из дичи. Подавайте при температуре 18 °C, откупорив бутылку за полчаса до употребления.

ЛОГИСТИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ:
Marin - 95 коробок (5 слоёв по 19 коробок каждый) - Единиц на паллете: 570 - Размеры: 120 x 80 x 180 cm - Общий вес: 779 kg
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